: MAISON J

\{1 DE A / |
REQHE'RCI—?E .
"yn' ,', \*

i OFFRE PREMIER
Journée d’étud

SRS



MAISON
DE LA

Journée d’étUde REC Hrl" Ir{l(f HE

Faire de toute manifestation un événement unique... une ambition qui nous inspire !

Avec nos solutions et nos offres séminaires, nous vous proposons de rompre les
habitudes et de faire vivre a vos participants une expérience incomparable.

Vous apprécierez nos solutions inspirantes avec de nouveaux formats de réunion,
demi-journée ou journée d’étude ; des pauses récréatives et gourmandes pour rythmer
agréablement votre séminaire; un déjeuner tout en saveurs.

Toutes nos offres séminaires incluent un pack technique avec des possibilités
d’adaptabilité selon vos besoins.

Un Event Manager dédié a votre évenement saura vous accueillir et vous accompagner
tout au long de votre journée pour votre plus grand confort.

La Maison de la Recherche, un site « Lieux & Evénements Prestige Sodexo »
I'assurance de votre réussite.




Discretement située dans le Paris des ambassades et des ministeres, la Maison de la Recherche dispose
de deux salons ouverts sur un vaste jardin et une magnifique terrasse.

Avec ses boiseries et son mobilier au charme rare, cette demeure garantit une ambiance intime et
sereine.

Partenaire historique de Sodexo, la FRM est installée dans les étages supérieurs du
batiment, au-dessus de la Maison de la Recherche.

Depuis plus de 70 ans, la Fondation pour la Recherche Médicale contribue au

développement d'une recherche innovante et pionniére et accélére les avancées en
matiere de lutte contre toutes les maladies.

L’organisation d’un événement a la Maison de la Recherche vous oftre l'opportunité de faire un don a la
Fondation pour la Recherche Médicale et de vous associer a cette cause.

En devenant mécéne de la Fondation pour la Recherche Médicale, vous donnez une dimension solidaire
a votre événement et vous avez la garantie d’avoir un impact significatif dans la lutte contre les maladies.

En lien avec I'équipe de la FRM, vous serez conseillé et votre action de mécénat sera valorisée.

Pour en savoir plus, nous vous invitons a contacter Audrey Duval, au sein du service Mécénat de la
Fondation : par mail (audrey.duval@frm.org) ou par téléphone au 01 44 39 75 96.
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Journée d’étude

Offre Premiere | 180€ ht par personne

mmmm  NOTRE HOTEL PARTICULIER

La Maison de la Recherche offre 350m?* de salons modulables bénéficiant de la lumiére du jour.
Le salon Bibliothéque de 85 m?* accueille vos réunions et comités de direction dans une ambiance
intime et chaleureuse.

Pour vos séminaires, cocktails et événements sur mesure, la salle des Colloques de 90 m?* se module
selon de vos besoins.

mmmm  NOTRE OFFRE PREMIERE

la mise a disposition exclusive de nos salons

un accompagnement personnalisé par un Event Manager dédié

une assistance technique tout au long de la journée

des pauses permanentes élégantes et inventives comprenant une sélection de créations Lenotre
une gastronomie raffinée élaborée par notre Chef a partir de produits rigoureusement sélectionnés

un choix de format déjeuner: offre « finger food », cocktail 20 pi¢ces déjeuner assis ou buffet
élégance,

Organisation sur-mesure, personnel attentionné et service discret... Par souci d’excellence, nous
dédions entiérement notre savoir-faire a la réussite de vos réunions.

Une offre exclusive Lieux & Evénements Prestige Sodexo.




Contenu de l'offre

Votre Event Manager dédié vous accueille et vous accompagne tout au long de la prestation.

Emm=  PACK REUNION

salle de réunion privative, mise a disposition de 8h a 18h
paperboard, blocs notes, crayons a papier eaux minérales

= PACK TECHNIQUE

écran de projection, vidéo-projecteur et sonorisation

acces Wiki

Emm= ACCUEIL & PAUSES PERMANENTES

Accueil

viennoiseries pur beurre, brioche tressée
dégustation de miel de Madagascar et pite a tartiner issue de I'agriculture raisonnée
jus de fruits fraichement pressés, café Nespresso et américain, thé Kusmi Tea

Pause « Sensations du matin »

duo de cakes tranchés, sablés bretons, chouquettes, cookies
fromage blanc Bio et coulis de fruits

salade de fruits frais de saison

mini-sandwichs salés végétariens

jus de fruits fraichement pressés , café Nespresso et thé Kusmi Tea

Pause « Saveurs de I'aprés-midi »
cannelés, madeleines et macarons
bonbonniére gourmande
jus de fruits fraichement pressés, café Nespresso et thé Kusmi Tea

mmm= DEJEUNER DANS L'UN DE NOS SALONS EXCLUSIFS

Menu « Essentiel » : 3 choix (entrée, plat, dessert), eaux et vins compris
Offre « Finger food », eaux et vins compris

Buffet « Elégance », eaux et vins compris

Cocktail 20 pieces Lenotre : eaux et vins compris

Facturation minimale 20 personnes (Salon Bibliothéque), 50 personnes (Salle des Colloques).



Au choix

Menu « Premier »

Mise en bouche

Entrée (au choix)

Carpaccio de bar fagon grenobloise, guacamole
Foie gras, péche de vigne, brioche pain d’épices
Plat (au choix)

Sandre, artichauts poivrades en barigoule et en purée, jus acidulé
Cote de veau en croite d'herbes, harissa verte, pressé de pommes de
terre Charlotte, mini-poivrons rouges

Dessert (au choix)

Tartelette fraises des bois, créme fromage blanc basilic
La rhubarbe en déclinaison

Choix du menu identique pour 'ensemble des convives.

Boissons

Vin blanc & vin rouge supérieurs (1 bouteille pour 3 personnes)
Eaux minérales
Café ou thé, mignardises
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Cocktail 20 pieces Lenétre

Les créations salées froides

Foie gras de canard au Banuyls en navette

Pressé de tourteau a la coriandre et petits légumes, perles de harenga
Tartine a partager d’'un bostock aux quatre choux-fleurs, poudre d'amande
Courgette croquante et crémeuse, miel et menthe sur un cookie poivré
Beeuf d’été confit, crémeux de carotte, pointe d’orange

Petit burger au saumon fumé, concombre 4 la suédoise

Tonnelet tout carotte

Gambas a la compotée de tomate, radis croquant et pétale de pourpier
Roulé toasté 2 la volaille fagon salade César

Saku de thon juste saisi, crémeux de pamplemousse et algue marine,
Mini club légumes et volaille curry

Chouquette estivale au caviar de tomate confite et mozzarella

Les créations salées chaudes

Brochette de filet de beeuf et pomme fondante
Moelleux ratatouille et croquant chapelure
Croq'monsieur saumon fumé, fromage et condiment moutardé

Les créations sucrées

Chouchou Lenétre vanille framboise, craquelins de caramel
Croquant chocolat sur cookie

Tartelette aux myrtilles, confit de cassis et créme d’amande
Sablé chocolat praliné, grosse noisette caramélisée

Duo de Pétale, Vanille cassis ou mangue passion coco

Boissons

Vin blanc & vin rouge supérieurs (1 bouteille pour 3 personnes)
Eaux minérales

Café ou thé



MAISON

B u ffet Cl u b R ([;)I llj l:l[.{“tl HE

Muffins et cakes salés (1 au choix)

Cake chevre, pignons de pin, menthe
Crock cake
Muffin aux asperges

Salades (1 au choix)

Salade tomates, basilic et olives
Salade de betteraves, et chévre frais
Salade de pommes de terre fagon piémontaise

Clubs (1 au choix)

Pain polaire saumon fumé, ricotta
Club pesto rouge, jambon Serrano
Club thon, fromage frais

Sandwiches (1 au choix)

Wirap cheévre, légumes croquants,
Sandwich tomate mozza
Sandwich poulet fagon Caesar

Desserts (1 au choix)

Déclinaison de fraises,
Bille et soupe de pasteque,
Tarte citron meringuée

Boissons

Vin blanc & Vin rouge (1 bouteille pour 3 personnes)

Eaux minérales Vous apprécierez :

Café et mignardises Le déjeuner ou le diner sur la terrasse (jusqu’a 70 personnes) | Privatisation 980 € ht

Facturation minimum 20 personnes. 6
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Buffet Elégance et

Assortiment d’entrées

Planche de charcuteries

Gaspacho

Salade quinoa, avocats, abricots, pois chiche, noisettes
Taboulé oriental

Salade nicoise

Un plat de viande et de poisson

Quasi de veau, purée de courgettes au basilic
Volaille, pommes grenailles
Blanquette de porc, riz pilaf
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Saumon, purée de pommes de terre, beurre blanc
Lieu, légumes grillés
Dorade, tomates croustillantes
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Assortiment de fromages affinés

Assortiment de desserts
Corbeille de fruits

Panacotta fruits rouges
Financier

Mousse chocolat

Verrine crumble fraise-rhubarbe

Boissons

Vins supérieurs (1 bouteille pour 3 personnes)

Eaux minérales
Café Le déjeuner ou le diner sur la terrasse (jusqu’a 70 personnes) | Privatisation 980 € ht

Vous apprécierez :

Facturation minimum 50 personnes.
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Localisation
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